
Papillonnage Gustatif    
Menu Dégustation    89 €

Le Raphaël 



Ce papillonnage gustatif qui propose une découverte en six  plats est composé avec soin pour vous faire passer un moment 
agréable dans un lieu atypique. 

Il peut contenir des produits allergènes, n’hésitez pas à nous faire part à la réservation de toute particularité ou intolérance, 
nous composerons le menu différemment dans ce cas . 

Tout est cuisiné à l’instant, prenons le temps . 
Le Menu peut tout aussi bien être réinventé : si vous ne mangez pas certains types d’aliments, nous vous proposons à 

l’avance un menu adapté (Vegan, Végétarien ...) 

Nous propose un Menu enfant pour les 5 /12 ans à 29 € incluant une entrée, un plat et un dessert. 

Le restaurant le Raphaël est ouvert du jeudi au dimanche pour le dîner, service de 19H00 à 
21H00 

Réservation soit par téléphone de 16H00 0 20H00 soit par mail à l’adresse : contact@e-
mdd.com 
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  Papillonnage Gustatif II    89 € 
Menu dégustation 

Le Raphaël 

Première Entrée  
Papillon crumble au vinaigre balsamique, saumon boom, tartare d’algues    

Seconde Entrée 
Croustillant de jarret confit, lentilles béluga,crème à l’huile de truffe blanche   

Premier plat  
Poisson de la criée, velours de patate douce & couscous de sarrasin  

Second plat 
Cassolette de filet mignon, agrumes &jeunes légumes 

  
Fromages Cabécou au miel… 

Dessert Sorbet basilic, mascarponne d’Aurelié, Tarte citron revisitée, crémeux chocolat  
  



 
Pour accompagner  ce menu, nous vous proposons un Accord  Met/Vin sélectionné avec soin.   

Cet accord met/vin  est à 36€ par personne incluant Trois verres* sélectionnés pour accompagner votre menu  
Languedoc Blanc Saint-Guilhem Le Désert  / Chinon rouge Vieilles Vignes Éric Bureau /Bordeaux rouge Graves, Château d’arche & 

Dégustation de Sauternes Soleil d’arche pour accompagner votre dessert . 

* le verre contient 12 cl 

La liste des vins peut être modifiée en cas de difficulté d’approvisionnement  
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